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IGLO PASTA

https://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker Sakizli Muhallebi

2,5 su bardagi sit

25 g margarin

40 g beyaz cikolata

0,5 su bardagi iri kinlmig badem

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
1 su bardagi dondurulmus ahududu

0,5 su bardagi dondurulmus frenk Gzimu
Sislemek igin:

1 poset Dr. Oetker Hazir B6gurtlenli Sos
Dondurulmus frenk Gzim0

Dondurulmus ahududu

2,5 su bardagi st tencereye alip lizerine sakizl muhallebi posetini bosaltin. Orta ateste siirekli karistirarak
pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisip margarini ekleyin ve 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan
alip 30 dakika sogutun. Muhallebiyi girpma kabina alin ve mikserin ylksek devrinde 5 dakika ¢irpin.

Gikolatay benmari ydntemi ile eritin. Uzerine bademleri ekleyip karistirin. Gikolatall bademi pisirme kagidi
Uzerine dokip yayin. Buzdolabinda 20 dakika bekletip kliclk pargalara bdliin.

16-18 cm ¢apindaki derin bir kalibin i¢ kismini streg film ile kaplayin.

1 su bardag sttli ¢irpma kabina alin ve Gzerine krem santi posetini bosaltin. Mikser ile 6nce disik, sonra
ylUksek devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Sakizl muhallebinin Gizerine dokup mikserin ylUksek devrinde 2 dakika
daha girpin. Uzerine cikolatall badem parcalarini, ahududu ve frenk zimd ilave edip kasik ile yavasca karistirin.
Hazirladiginiz kaliba alin, Gizerini diizeltin ve streg film ile kapatin. Dondurucuda 4-5 saat bekletin.

Tatlyr dondurucudan ¢ikarip 5 dakika bekletin. Uzerini agip ters gevirerek servis tabagina alin. Kalibi ve stre¢
filmi ¢ikarin. Bdgurtlenli sos, frenk GzUma ve ahududu ile siisleyip dilimleyerek servis yapin.
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