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IFTIR (ADANA)

Prof. Dr. Erman Artun

1 kg.un

1 paket margarin

1 paket yedi tirll baharat
1 kibrit kutusu maya

1 bardak seker

2 adet yumurta

1 bardak sut

Susam

Corekotu

Unun ortasi agilir. igine seker, siit, yumusatiimis margarin, baharat ve maya konulur. Mayalanmasi igin yarim
saat bekletilir. Mayasi gelen hamur 20 parcaya ayrilarak bezelere ayrilir. Her bezi 1,5 cm. kaliniginda agilarak
Uzerine yumurta sarisi surtlir ve susam, ¢orekotu karisimi serpilir. Yaglanmis tepsiye dizilerek kizarincaya
kadar pisirilir. (Firin veya tandirda)

Not: Bu ¢6rek cok uzun stire bozulmadan saklanabilir.
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