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IFTAR PACASI (RAMAZAN)

Malzeme:

3 kasik un

yarim bas sarimsak

2 corba kasiJi sirke

1 fincan sivi yag

1 pay bardagi yogurt
100 gr. kiyma

1 limon

biraz tuz

1 ¢corba kasigi tereyagd

Yapiligt:

Bir tencereye un, ezilmig sarimsak, sirke yogurdu, limon suyu ve tuzu ilave edip karigtirin. 6 su bardadi su ilave
edip kaynamaya birakin. Kaynayinca hazirlanmis olan ki¢ik kofteleri ilave edip pisirin. Bir tavada yada nane
katarak kizdirip ¢corbanin Gizerine ilave edip servis yapin.

Koftenin yapilisi:
Kiymanin icine tuz, karabiber, biraz ekmek i¢i koyup yogurun. Nohut blyUkligunde parcgalara bdlip elle
yuvarlayip, ¢corbalarda kullanin.
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