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ICTEN COREK

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

Yarim kalip tereyadi (125 gr)
Yarim kalip beyaz peynir

1 adet haglanmig patates

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karabiber
10-15 dal maydanoz

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Maydanozlar ince ince kiyilir. Patates soyulur ve minik dogranir. Peynir ezilir. Sonra karistirma kasesine
yumurtalar kirilir, yumusak tereyagi eklenir ve elle minciklanir. Pul biber, karabiber ve tuz ilave edilir. Biraz daha
kanstinlir. Biraz unla karistinlmis kabartma tozu eklenir. Peynir ve patates katilir. Toplanana kadar un eklenir. En
son maydanoz katilir. Maydanoz hamura dengeli dagilana kadar karistirilir. Sonra hamurdan yarim yumurta
kadar pargalar alinir ve yuvarlanir. Gorekler yagl kagit serilmis tepsiye bir parmak ara birakarak yerlegtirilir.
Onceden isitilmis 180 derece firina surdltr. Gatlayip kizarana kadar pisirilir. Sicak olarak tiketilir.
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