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ICLI TAVUK

Malzemeler (6 Kisilik):

1 adet tavuk

1 tane tavuk cigeri, kicUk dogranmis
2,5 su bardagi piring

1 dis sarimsak, dévilmus
3 ¢corba kasig margarin

3 ¢corba kasigi camfistigi
1 ¢orba kasigi salca

2,5 su bardagi su

3 ¢orba kasigi kuslzimi
Karabiber

tuz

Yapiligt:

Tavug@a 2 su bardagi su ve tuz ekleyerek kisik ateste yaklasik 35 dk. pisirin. Tavugun seklini bozmadan
g6gusten boyuna dogru kesip gdgus ve sirt kemiklerini, butlarin i¢ kisimlarindan kesip bacak kemiklerini gikarin.
Erittiginiz margarine ciger ve fistii ekleyin. Fistiklar pembelesince pirinci ilave edin birkag kez karistirin. Tavuk
suyunun miktarina gore sicak su ilave ederek 6l¢lyi 2, 5 su bardagina tamamlayin ve pirince ekleyin. Tuz ve
kus UzOmU de katarak kisik ateste, pirin¢ suyunu ¢cekene kadar, 20 dk. kadar pisirin. Pilava karabiber serperek
koyup 20 dk. dinlendirin. Gerekli miktarda pilavi tavugun icine doldurun, firin tepsisine ters gevirerek oturtun. Az
miktar suda ezdiginiz salcaya, sarimsag@ da ekleyerek tavugun tstlne surtn. 150° C'ye issitiginiz firnda tzeri
kizarincaya kadar (20-25 dk.) pisirin. Kalan pilavi da servis tabadina ekleyerek tavugu servis yapin.
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