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iCLI TAVA (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

1 kg hamsi

1.5 su bardagi piring

3 adet orta boy sogan

1 cay kasig! karabiber
1 cay kasig pul biber

2 yemek kagsidi sivi yag
2 yemek kagsigi tereyagi
1 cay kasigi kug tzima
1 tath kasigi fistik

15 dal maydanoz

Tuz

Soganlar ince ince dogranip pembelesinceye kadar kavrulur, igine fistik ilave edilir. Pirincin de koyulmasiyla
kavurmaya devam edilir. Ardindan icine karabiber, pul biber, ince ince dogranmis maydanoz, kus Gzimu( ve
yarim bardak su ilave edilir. Tencerenin kapagdi ortllerek ic malzeme pisirilir. Diger yandan kilgiklarindan
ayrilmig ve tuzlanmig hamsiler dig kisimlari alta gelecek sekilde duizenli bir sira ile tavaya dizilir. Pisen i¢ pilav
biraz dinlendirildikten sonra hamsilerin tGzerine bosaltilir. Kalan hamsilerle de pilavin Ust kismi ve yanlari diizenli
bir sira olusturacak sekilde kapatilir. Daha sonra kisik ateste alti ve Ustu ¢evrilerek kizarti11r(istege gére
hazirlanan malzeme firinda 180 derecede kizartilabilir). Kizardidinda ters gevrilerek sunulacak kaba konulurve
sicak servis edilir.
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