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ICLI TATLI

Yarim su bardag: st

1 yumurta

2009 odasicakliginda margarin
3,5 su bardagi un

1 paket kabartmatozu

1 tutam tuz

I¢c malzemesi:

1,5 su bardagi ceviz i¢i( findik, badem)
1 cay kasigi targin

Serbeti:

4 Su bardagi su

4 Su bardagi seker

Yarim limonun suyu

Once seker ve suyu bir tencereye koyun ve kaynatin. Kaynadiktan sonra altini kapatin ve yarim limon suyunu
icine katin, karistirin.

Hamurun tim malzemelerini bir kaba bosaltin .Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edesiye kadar ve
tim malzemeler bir top haline gelesiye kadar glizelce yogurun.(yaklasik 10 dakika sUrlyor)

hamuru 10 dakika dinlendirin.

ceviz buyukliginde yuvarlaklar yapin ve elinizle biraz agin. Targinh ceviz i¢i karisimindan 1 tath kasidi kadar
koyun. Hamurun agizi kapatip ters cevirip aralikli olarak tepsiye dizin. Tepsiyi yaglamaya gerek yok.

Onceden isitilmig firinda hafif kizarana kadar pigirin.

Finndan ¢ikarinca bir boy daha ufak ve bir tepsiye dizin.

Odasicakligindaki serbet firndan ¢ikan hamurlarin hemen (izerine dokiiliir. 5 dakika sonra tatlilar serbeti iyi
¢cekmesi icin ters gevrilir. 10 dakika kadar sonra tekrar hamurlarin yiiza gevrilir. Bu sekilde tim serbeti cekesiye
kadar Uzeri kapatiimadan 2 saat kadar bekletilir.

Uzerine hindistancevizi dokulerek servis yapilir.
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