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ICLI PIRING KOFTESI

MALZEMESI:

1 su bardagi kirikli piring

2 corba kasigi katiyag

1 adet yumurta

3 corba kagsiJi kasar peynir rendesi

1/2 su bardagi ufalanmig tulum peyniri
Yeterince tuz, biber, kizartma yagdi ve misirunu

YAPILISI:

2 su bardagi tuzlu suda, kirikli pirinci haglayiniz. Piring tamamen suyunu ¢ekince atesten indiriniz. Atesten
indirdiginiz pirincin icine iki corba kasigi yag, bir adet yumurtay! ilave ediniz ve tahta kagikla karigtiriniz.
Karistirirken kasar peynir rendesini, tuzunu, biberini ilave ediniz. Elde ettidiniz lapadan bir parga alip 6 cm.
¢apinda bir top koéfte yapiniz. Kéftenin igine 1 tath kasidi tulum peyniri koyup, yuvarlayiniz. Yaptiginiz kéfteleri
misirununa bulayip, kizgin yagda kizartiniz. Yagini sGzip sicak sicak ikram ediniz. Bu kéftenin yaninda
sarimsakli, sirkeli sicak domates salgasi iyi gider unutmayin.
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