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ICLI PATATES KOFTESI

Yarim kilo patates

yarim su bardagi kasar rendesi
100 gr. kiyma

yarim demet maydanoz

yarim su bardagi un

1 su bardagi siviyag

karabiber

tuz

Patatesleri yikayip kabuklariyla birlikte Gzerini 6rtecek kadar suya haglayin. Kabuklarini soyup pure haline
getirin, kiylmis maydanoz, 1 yumurta sarisi, tuz, karabiber ve kasr peynirini yarisini katip yogurun. Yumurta
blyUkliginde parcalara ayirin, uzunlamasina yuvarlayin. Ortalaina birer kasik kavrulmus kiyma koyup kapatin,
uzun parmak koéfteler yapin. Kéfteleri unun iginde yuvarlayin ve kalan 2 yumurta ve 1 yumurta akini ¢irpin, kasar
peynirini katin, kofteleri bulayip kizartin.

ML® Patatesli icli Kéfte icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:7222 « adi:i¢li Patates Koéftesi » génderen:bcigerli « indirme tarihi:07.05.2024 - 23:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/icli-patates-koftesi-vt5660
https://tr.ml.md/patatesli-icli-kofte-vt1133
http://www.tcpdf.org

