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ICLI PATATES BOREGI

1 Su bardag@ kadar orta yagl kiyma
1 Orta boy sogan

6 Orta boy patates

1 corba kasigi kasar peyniri

1 Su bardag sut

2 Yumurta

2 Corba kasigi galeta tozu

1 Tath kasigi tuz

3 Corba kasigi siviyag

1/2 Cay kasig karabiber

ince kiyilmis soganla kiymayi tencereye koyunuz. 2 Corba kagigi su ilave ederek, hafif hararetli isida karistirarak
pisiriniz. Biraz tuz ve karabiber katiniz.

Patatesleri az su ile haglayip kabuklarini soyarak, pire makinasindan gegiriniz. Yumurta sarisi, sut, kasar
peyniri rendesi, yag, tuz ve karabiber katarak karigtiriniz. Aklar ¢arparak kati kar haline getirip karigima
yediriniz.

KugUk tepsiyi yadlayip galeta tozu serpiniz. Hazirladiginiz, ptirenin yarisini muntazam yayip Gzerine kiymayi
yerlestiriniz. Diger yarisini Gzerine kapatip diizeltiniz. Orta hararetli firinda pisiriniz.
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