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ICLI KOFTE TATLISI
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1 adet bayat ekmek

3 adet yumurta

1/2 cay bardag toz seker
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1/2 gay bardagi sivi yag
1 cay bardagi kirik ceviz
1 gay kagigi targin
Serbet Igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

4 damla limon suyu

Ekmegi rondodan gegcirin. Yumurta ve sekeri blenderda ¢irparak igine ufalanmis ekmegi, kabartma tozunu,
vanilyay ve sivi yag! ilave edip hamur yapin. Ceviz ve targini ekleyin. Sekeri ve suyu kaynatarak limon sikip
serbeti Iltin. Hamurdan yumurta biyUkliginde pargalar kopararak bas parmaginizla i¢ini agin. Igine findik
koyduktan sonra kapatin. Firin tepsisine dizip 180 derecede 20 dakika pigirin. ik serbetin icine atarak 10
dakika sonra ¢ikarin. Servis yapin.
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