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ICLI KOFTE

1 Paket Sana Klasik
250 gr kiyma

1 Adet yumurta

1 Gorba Kasigi un

3 Bardak su

500 gr kéftelik bulgur

1 Cay Kasig karabiber
4 Adet kuru sogan

1 Cay Kasigi tuz

Sogani dograyip tavada sana ile kavuralim Ustline kiymay ekleyip kavurmaya devam edelim. karabiber ve tuzu
ekleyip ocaktan alalim diger kapda unlu buldurumuzu islatip yoguralim birazda tuz atalim 10 dinlendikten sonra
yumak alip i¢ini acalim i¢ harcini koyup agzini kapatalim malzememiz bitene kadar bu igslemi yapalim sonra
ocakta kaynayan suya 1 kagsik tuz atalim koéfteleri icine koyup hasliyalim servis tabagina alip kizartalim servis
yapalim.
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