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ICLI KETE

1 kgun

3 yumurta

1 fiske tuz

Yarim paket yas maya

1,5 su burdagi st

1,5 su bardagi su

Ic harciigin ;

2 bardak un

Yarim ¢ay bardag: eritilmis margarin
1 fiske tuz

Bitlin malzemeleri bir kaba koyup giizelce karistiralim. iyice yoguralim. Bir kaba koyup tizerini bez ile &rtelim.
2-3 saat mayalanmasini bekleyelim. Sonra mayasi gelen hamurumuzu parcalara ayirip beze haline getirelim. 15
dakika daha bekletelim. Biz bu sirada i¢ harcimizi hazirlayalim. Yine malzemelerin hepsini bir tavaya koyalim ve
rengi hafif pembelesinceye kadar kizartalim. 3 bezeyi yufka halinde acalim. Her bezenin ara katlarina yag
gezdirelim.3 katl hamurumuzu mektup seklinde katlayalim. Ortasina harcimizi koyalim. Bohga seklinde
birlestirelim. Ve tepsimizin buyUkligu kadar parmaklarimizla yayalim. Uzerine yumurta sarisi sdrelim ve firinda
20-2 dakika pisirelim.
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