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ICLI KETE

1 kgun

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag: eritilmis tereyad
Tuz

Butln malzemeyi karistirarak, bérek hamuru gibi yogurun. 90 dakika kadar dinlendirip, bes bezeye ayirin.
Bezeleri oklava ile kalinca agin. Diger yanda 250 gr unu, iki gorba kasig yag ve tuzla kavurun. Bunu agtiginiz
yufkalarin birer kenarina dékip, rulo yaptiktan sonra, gil sekli alacak bi¢cimde kivirin. Uzerine elinizle hafifce
bastirip, yumurta sarisi sirlin ve orta hararetli finnda pisirin.
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