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ICLI KEREVIZ

4 adet kereviz

1 kahve fincani

250 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 kahve fincani siviyag
1 tath kasidi tuz

1 ¢orba kasigi salca

Kerevizler soyulur, kugbasi dogranir, limonlu, tuzlu suya atilir. Sogan ince kiylilir, siviyagla birlikte pembelestirilir.
Sonra kiyma atilir, suyunu birakip ¢ekene kadar kavrulur. Sal¢a ve tuz ilave edilir. Bir kag dakika sonra
kerevizler ve yikanmig piringler atilir. 1 su bardagi sicak su da ilave edilir. Kapak kapatilir. Orta ateste 35 dakika
kadar pisirilir.
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