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ICLI EKMEK

Malzemeler:

3 su bardgi un

1 cay bardagi siviyag
Aldig1 kadar su

Tuz

Iciigin:

250 gr. orta yagh kiyma
4 adet sogan

1 su bardagindan biraz eksik siviyag
Tuz

Karabiber

Kirmizibiber

Reyhan

Yapiligt:

Unu, yagi ve tuzu bir kaba koyarak aidigi kadar su ilave edin. Ele yapigmayacak kivamda bir hamur elde edin ve
hamuru biraz dinlendirin. I¢i icin sogani yemeklik dograyip, 1 su bardagindan biraz eksik yagda kavurun.
Kiymayi da ekledikten sonra tuzu, karabiberi, kirmizibiberi ve reyhani ilave edin. Hamuru 15 esit pargaya bélin
ve her parcayi pasta tabagi blyukliginde agin. Hamurun bir kenarina kiymali i¢i koyup, kenarlarini kapatin ve
teflon tavada Uzerleri kizarana pisirin. (Arzuya gore piserken Uzerini tereyagiyla yadlayabilirsiniz.) Sicak olarak
servis yapin.
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