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ICLI BULGUR PILAVI

1 cay bardagi siviyag

1 kg ince bulgur

1 yemek kasigdi tuz

2 su bardagi su

4 cay kasigi susam

2 yemek kasigi kus Gzimu
1 adet rendelenmis sogan
Bir tutam nane ve kekik

1 cay kasigdi pul biber

Yagdi tencereye koyduktan sonra sodan, susam ve kus Uzimd iyice kavrulur daha sonra bulgur konulur ve biraz
karistirdiktan sonra tzerine nane, kekik, pul biber, 1 yemek kasidi tuz koyulur. 2 su bardagi su koyulduktan
sonra suyu ¢ekinceye kadar pisirilir, Gzeri gazete kagidiyla kapatildikdan sonra 20 dakika dinlendirilir.
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