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iCLi BULGUR PILAVI

1 Su Bardag@i Bagbasi Bulgur

1 Yemek Kasigi Zeytinyadi

1 Yemek Kagsigi Kuslizimu

30 g Kuzu Cigeri (Minik Kipler Halinde Dogranmis)
1 Yemek Kasigi Camfistigi ]

1 Adet Kuiguk Boy Kuru Sogan (Ince Kiyilmig)

1 Adet Kiicuik Boy Domates (Kabugu Soyulmus, Ince Dogranmis)
1 Adet Yesil Sivri Biber (Ince Kiyiimig)

1/4 Adet Kirmizi Kapya Biber

1 Tatl Kagigi Tereyagi

1 Cay Kasigi Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber

2 Su Bardagi Kaynar Su

Kus 0zUmana 1lik suda 5 dakika bekletin ve stizln.

Yayvan bir tencereye zeytinyadi ve tereyagini koyup eritin. Eriyince ¢amfistiklarini ilave edip pembelesene kadar
kavurun. Kiyilmig soganlari ekleyin, hafif soteledikten sonra cigerleri ekleyerek kavurun. Dogranmig biber ve
domatesi ekleyerek 2 dakika gevirin.

Ardindan tuz, karabiber, basbagi bulgur, kusiizimi ve kaynar suyu ekleyerek kisik ateste 15 dakika bulgurlar
g6z g6z olana kadar pismeye birakin.

Bulgur pilavinizi 20 dakika dinlendirdikten sonra servis edebilirsiniz.
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