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ICLI BAZLAMA (ALANYA ANTALYA)

http://alanya.bel.tr

Hamuru igin:

1 kg bugday unu

2 tatl kagigi tuz

Su

I¢ harciigin:

5 adet orta boy sogan
500 gr ¢cokelek

1 demet maydanoz

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber
1 ¢ay bardag zeytinyagi
Uzerini yaglamak igin:
Tereyagi

1 kg unun igine tuz eklenir. Una yavas yavag su eklenerek hamur elde edilir. Elde edilen homur kulak memesi
yumusakligindan ¢ok az sert olmalidir. Uzerine temiz nemli bir bez 6rterek i¢ harci hazirlanana kadar
dinlendirilir.

I¢ harci igin, ince ince dogranan soganlar yag ile birlikte kavrulur. Kavrulan soganlar ocaktan alinir. Soguduktan
sonra ¢okelek, karabiber, tuz ve ince ince kiyilmig maydanoz eklenerek i¢ harci hazirlanir.

Dinlenen hamurdan yumurta buyUkliginde bezeler yapilir.

Bezeler ince bir sekilde agllir ve agilan yufkanin yarisina hazirlanan i¢ harci konulur diger yarisi i¢ harcin oldugu
yOne dogru kapatilir.

Gozlemelerin kenarlarina pisirilirken agilmamasi igin parmak uglariyla baski uygulanir. Ardindan odun atesi
imkani var ise sacda yok ise teflon tavada pigirilir.

Pisen icli bazlamalara Ustleri tereyagi ile yaglanarak servis yapilir.
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