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ICIM YAYLA CORBASI

50 gr Piring

25 gr Igim Tereyag
1 adet yumurta
140 gr Igim Yogurt
1 corba kasigi un

1 tath kasidi nane

1 tath kasidi tuz
1.5 litre su

Piringleri bol suyla yikayin ve stiziin. Suyu derin bir tencereye bosaltin ve kaynatmaya baslayin. Igerisine
pirincleri ilave edin ve karigtirin. Kaynamaya basladiktan sonra kapagini biraz aralik birakarak kapayin, altini
kisin ve 20 dakika pismeye birakin. Temiz bir kaba kase igerisine yumurtayi kirin. Unu eleyerek ilave edin ve tel
cirpict ile ¢irpin. Igim Yogurt ekleyin ve ¢irpmaya devam edin. Pirincin suyundan iki kasik ve tuz ilave ederek
yeniden ¢irpin. .

Hazirladi§iniz terbiyeyi piringleri pisirdiginiz tencereye ilave edin ve karistirin. Kiguk bir tavada Igim Tereyagi
eritin, Gzerine kuru nane ilave edin ve yakmadan hafif¢ce kavurun. Gorbaya ilave ederek iyice karistirin ve sicak
servis edin.
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