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iICiIM SOGAN CORBASI

1 kg sari ve beyaz sogan, ayiklanmig, piyazlik dogranmig
200 gr Igim Kagar Peynir’i, rendelenmig

60 gr Igim Tereyag

40 grun

4 dilim baget ekmek, kiip kesilmig

Tavuk suyu

1 adet defne yapragi

Tuz

BlyUk bir tencerede Igim Tereyadi’ni eritip, icine soganlari ve defne yapragini ilave edin. Kisik ateste soganlar
10 dakika pisirip tuzunu ayarlayin. Tencerenin kapagdini kapatip 10 dakika daha pisirin. Unu bir tavada strekli
karistirarak kavurup kahverengilestirin. Daha sonra elekten gecirip topaklari ayiklayin. Elenmis unu soganlarla
beraber tencereye alip Uzerine 1,5 litre tavuk suyu ekleyin. Kisik ateste kapagi kapali olarak 1 saat 45 dakika
aralikli olarak karigtirarak pisirin. )

Ekmekleri iyice kizartip her gorba kabinin dibine bir miktar yerlestirin. Uzerlerine sogan gorbasi ekleyin ve
gorbanin Uzerine rendelenmis Icim Kagar Peynir serpin. Ekmegin kalanina da Igim Kasar Peynir’i ilave edin.
Peynirin eriyip renklenmesi igin birka¢ dakika sicak firinda pisirip servis edin.
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