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ICIM SEF PEYNIRLI KREMA ILE KAHVALTI MUFFINI

1 cay bardagi icim Sef Peynirli Kremali Yemek Sosu
6 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

4 cay bardagi un

500 gr ispanak

4-5 dal ince kiyilmis maydanoz

4-5 dal ince kiyilmig dereotu

1 paket hamur kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

Karabiber

Yumurta ile igim Sef Peynirli Kremali Yemek Sosu’nu kdpiirene kadar ¢irpip, unu ilave edip bir iki dakika daha
¢irpin, kalan malzemeleri (kabartma tozu harig) ekleyip iyice karigtirin.

Kabartma tozunu da ekleyip, karistirip, 12 muffin kalibina esit sekilde paylastirip, 6nceden isittiginiz 175 dereceli
firnda 25 dk pisirin.
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