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İÇİM ŞEF MANTARLI KREMA İLE SEBZE ÇORBASI

1 paket İçim Şef Mantarlı Kremalı Yemek Sosu
1/2 adet havuç (minik doğranmış)
1/2 adet kabak (minik doğranmış)
1/2 adet kapya biber (minik doğranmış)
1 adet yeşil biber (minik doğranmış)
1 adet küçük boy soğan (minik doğranmış)
½ su bardağı bezelye (haşlanmış ya da konserve)
2 yemek kaşığı sıvı yağ
1 yemek kaşığı İçim tereyağı
1,5 yemek kaşığı (tepeleme) un
7 su bardağı su
2 çay kaşığı tuz
1/2 çay kaşığı karabiber

Tencerenin içerisine sıvı yağı ilave edin ve havuçları ekleyin. Biraz kavurun. Ardından soğanları ilave edin. Daha
sonra renk alan sebzelerin üzerine kabakları ekleyin ve kavurmaya devam edin. Biberleri de ekleyerek ve
karıştırarak kavurmaya devam edin. Tereyağını ilave edip eriterek içerisine un ilave edin ve hafif kokusu çıkana
kadar kavurmaya devam edin. Bezelyeleri ekleyin ve karıştırın. Su, tuz ve karabiberi ekleyin. Kısık ateşte
kaynayana kadar pişirin. Kaynayan çorbanın içerisine İçim Şef Mantarlı Kremalı Yemek Sosu’nu ekleyin ve
karıştırmaya devam edin. Servise hazır.

© lezzetler.com tarif no:179955 • adı:İçim Şef Mantarlı Krema ile Sebze Çorbası • gönderen:dolu • indirme tarihi:06.04.2025 - 08:59

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/icim-sef-mantarli-krema-ile-sebze-corbasi-vt123955
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/icim-sef-mantarli-krema-ile-sebze-corbasi-179955.jpg
http://www.tcpdf.org

