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ICIM SEF MANTARLI KREMA ILE FIRIN MAKARNA

1 paket icim Sef Mantarli Kremali Yemek Sosu
1 paket makarna

1 tath kasidi tuz

2 yemek kagigi sivi yag

1 buyik kase Igim kasar peyniri rendesi

1 silme tatl kagigi tuz

2 yemek kagsidi Igim tereyagi

1 yemek kasigi sivi yag

Tencereye su koyup kaynatin. Tuz ve sivi yag ekleyip ardindan da makarnayi ekleyip bir iki tur yapigmamasi igin
karistirip sonra haglanmaya birakin. Makarnayi suiziin. Daha sonra tencereye yaglari koyup eritin ve Igim Sef
Mantarl Kremali Yemek Sosu’nu ilave ederek koyulagmaya baslayinca tuz ekleyip karistirin ve altini kapatin.
Sizduglniz makarnayi karisima aktarip iyice harmanlayin. Firin tepsisine bosaltip iyice diizleyin. Uzerine bolca
Icim kasar peyniri rendesi koyup firina verin. (180-200 derece arasinda) Kasar eriyip nar gibi kizarana kadar
firnda tutun. Dinlendikten sonra dilimleyerek servis edin.
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