%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ICIM SEF KREMALI PIRASA CORBASI

4 adet prrasa

1 adet patates

1 adet havug

1 adet blyUk boy kuru sogan
250 ml Igim Sef Krema

2 gcorba kagidi Igim Tereyagi

1 litre et suyu

1 cay kasigi tuz

Bir tutam nane

Bir tutam taze ¢ekilmis karabiber

Soganlari soyun ve kiipler halinde dogdrayin. Derin bir tencerede Igim Tereyadi’'ni kizdirin. Soganlari yagda
kavurmaya baglayin. Patates, havug ve pirasalari iyice yikadiktan sonra esit boyda dilimleyin. Soganlara ilave
edin ve tuzunu dokun. 1-2 dakika kadar soteledikten sonra karisima et suyunu ekleyin. Kivam alincaya kadar sik
araliklarla karigtirarak pisirin. )

Ocaktan alarak 5 dakika dinlendirin. Blender’dan gegirerek piire haline getirin. Igim Sef Krema'yi ilave edip iyice
karistirin. 5 dakika kadar daha kaynatin. Kaselere paylastirdiginiz gorbayi Uzerinde nane ve karabiberle servis
edin.
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