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ICIM SEF KREMALI KEREVIZ CORBASI

140 gr icim Tereyag!

140 grun

3 litre tavuk suyu

850 gr kereviz

250 ml Icim Sef Krema

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigdi ¢cekilmis taze karabiber

Kerevizi soyun ve kabaca dograyin. Genis bir tencerede icim Tereyagi isitin. Unu ilave ederek orta ateste unlar
renk almaya baslayana kadar kavurun. Tavuk suyunu ilave edin. Devamli karigtirarak pisirin. Kerevizleri
tencereye ekleyin, kaynama noktasina getirip kisik atese alin. Tuz ve karabiber ilave edin. Kerevizler yumusak
bir kivama gelene kadar yaklasik 20 dakika pigirin. ] ]

Ocaktan alin ve 5 dakika bekletin. Blender yardimiyla karigimi prtizsiiz hale getirin. Igerisine Igcim Sef Krema’yi
ekleyin ve hizla karistirin. Sicak servis edin.
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