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ICIM SEF KAJUN BAHARATLI KREMA ILE TAVUK

1 paket Igim Sef Kajun Baharatl Kremali Yemek Sosu
4 adet tavuk but

4 adet iri patates

2 yemek kagsidi sivi yag

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi su

4 adet tavuk butu temizleyin ve istege gore ikiye ayirin.

Bir kaba Igim Sef Kajun Baharatl Kremali Yemek Sosu’nu bosaltin. Sivi yadi ve baharatlari da ilave ederek
karigtirin ve tavuklari ekleyin.

Uzerine soyulmus patatesleri elma dilim seklinde dilimleyerek iyice harmanlayin.

Uygun firin kabina kremali patates ve tavuklari bosaltin. .

Folyo ile kapatip 200 derece dnceden isitilmig firinda 1 saat pisirin. Uzerini agip 15-20 dakika kadar daha pisirin.
Sogumadan servis edin.
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