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ICIM SEF KAJUN BAHARATLI KREMA ILE PATATES
SALATASI

150 ml icim Sef Kajun Baharatl Kremali Yemek Sosu
750 gr patates

1 yemek kasigi dogranmig taze nane

1/2 gay kagigi limon suyu

2 yemek kasigi dogranmig kornigon tursu

4 taze sog@an (ince kiyllmig)

4-8 taze sogan

Taze ¢ekilmis karabiber

Tuz

Patatesleri kaynatin. Daha sonra 15-20 dakika yumusayincaya kadar pigirin. Bu sirada taze soganlarin yesil
kisimlarini piskil yaparak kesin ve buzlu su dolu bir kasede en az 30 dakika bekletin.

Icim Sef Kajun Baharatl Kremali Yemek Sosu’'nu ilave ederek bitlin malzemeleri tuz ve biberle birlikte bir kapta
karistirin.

Patatesleri stiziin. Hafifge sogumasini bekleyip kabuklari soyun ve kip kip kesin.

Patatesler hala sicakken sosun i¢ine koyup iyice sogumasini bekleyin. Patates salatasini taze sogan puskulleri
ve dogranmig naneyle sisleyip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:179954 « adi:icim Sef Kajun Baharatl Krema ile Patates Salatasi » génderen:dolu « indirme tarihi:06.04.2025 -
09:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/icim-sef-kajun-baharatli-krema-ile-patates-salatasi-vt123954
https://lezzetler.com/icim-sef-kajun-baharatli-krema-ile-patates-salatasi-vt123954
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/icim-sef-kajun-baharatli-krema-ile-patates-salatasi-179954.jpg
http://www.tcpdf.org

