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ICIM SEF KAJUN BAHARATLI KREMA ILE GUVEC KOFTE

Koftesi igin;

300 gram kiyma

2 tane kuru sogan

Yarim ¢ay bardagi galeta unu

5-6 sap maydanoz

Tuz

Karabiber

Kimyon

Uzeri igin;

1 paket Igim Sef Kajun Baharatll Kremali Yemek Sosu
1 cay bardagdi Igim sit

5 dis sarimsak )

1,5 su bardagi rendelenmis Igim kagar peyniri
1 yemek kagigi zeytinyagi

Tuz

Karabiber

Ik olarak kéfte igin olan sogani rendeleyin, maydanozu da ince ince kiyin. Genis bir kap igerisinde diger btiin
malzemelerle birlestirerek yogurun. Kéfte harciniz hazir olunca cevizden biraz biyUk yuvarlak parcalar ¢ikartin
ve az yagli tavada kizartin. Hazir olan kéftelerinizi gliveglere bolustardin.

1 paket Igim Sef Kajun Baharath Kremali Yemek Sosu’nu (200 ml) ve Igim sitii bir kapta giizelce ¢irpin.
Icerisine rendelenmis sarimsak, Igcim kasar peyniri, zeytinyagl, tuz ve karabiberi ekledikten sonra tekrardan
karigtirin. Ardindan giiveglere boliigtarin.

Onceden alth tstld isitilmis 180 derece firinda 15-20 dakika kadar pisirin.
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