%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ICIM LABNELI KARADUT SOSLU BULBUL YUVASI

1 yumurta

1 cay bardagi sivi yag
2 yemek kasigi yogurt
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

250 gr Igim Tereyagi
Un

Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardag toz seker

Yumurtanin sarisi ve beyazini birbirinden ayirin. Sarisi ile diger malzemeleri karistirip yogurun. Kulak memesi
kivaminda olsun.

Hamuru 1 cm kalinhidinda agin ve bir su bardagdi yardimiyla yuvarlak yuvarlak kesin. 200 derece firinda 25
dakika Uzeri hafif kizarana kadar pisirin. Firindan ¢ikarip sogumaya birakin. Soguyan serbeti soguk bulbul
yuvalarinin Uzerine dokin Uzerine i¢im labne strin ve Uzerine karadut marmeladini strin.
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