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ICIM LABNELI ISPANAKLI KEK

1 su bardagi Igim St

3 yumurta

1 su bardag aygicek yagi

2 su bardagi ve 1/4 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi 1spanak yapragi, ince kiyllmig
1 fiske tuz

Uzeri igin:

200 gr Igim Labne

Yumurtalari, 1 su bardagdi aycigek yagi ve sutl bir kapta iyice ¢irpin. Unu elekten gecirerek karigima azar azar
ilave edin. Unu ilave ettikten sonra 1 paket kabartma tozu ve 1 fiske tuzu da ekleyerek tekrar karistirin. Son
olarak 1 su bardagi ince kiyllmig ispanagi tim karigim ile harmanlayin.

Tm malzemeyi, yagladiginiz ve bir miktar un serptiginiz kaliba alarak, 6nceden isitilmig 175 derecelik firinda
Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Kekinizin Gzerini Igim Labne ile sisleyin.
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