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ICIM LABNELI IMAM SARIGI

4 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi un

Yarim paket kabartma tozu
1 paket vanilya

3 corba kasigl kakao

3 corba kasigi su

Krema:

3 su bardag st

1,5 corba kasigi un

1 ¢corba kasigi nisasta
Yarim su bardag toz seker
1 yumurta sarisi

1 paket vanilya

600 gr Igim Labne
Uzerine:

100gr. bitter cikolata
Kenarlarina:
Hindistancevizi
Antepfistigi

imam Sarigi tathsi hazirlamak icin 6ncelikle yumurtay! ve sekeri iyice ¢irpiyoruz. Sonra diger malzemeleri
karistinp ¢irpmaya devam ediyoruz. Firin tepsisine yadh kagdit koyuyoruz. Kek hamurunu guizelce yaydirip
Onceden isitilmig 170 dereceli firnda pisiriyoruz.

Kek soguduktan sonra su bardagini islatip kekleri bardakla kesiyoruz asagi yukari 20 tane yuvarlak gikiyor.
Kremanin batlin malzemelerini karistirip pisiriyoruz. Kestigimiz kekin birini aliyoruz bir kasik labne peynir krema
koyup Uzerine kestigimiz kekleri kapatiyoruz ve kenarlarina krema surtp Hindistan cevizine buluyoruz.

Diger butin kekleri bu sekilde yaptiktan sonra benmari seklinde erittigimiz ¢ikolatadan Gzerlerine birer kagik
koyup kenarlarina tagirmadan yayiyoruz. Soguduktan sonra imam sarig tatlisi servise hazir.
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