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ICIM KAJUN BAHARATLI LABNELI, HINDi FOMELI
SANDVIC

2 adet Fransiz baget ekmegi

1 paket Icim Kaju Baharath Labne 180 g
1 adet kabak

1 adet kirmizi kapya biber

1 tutam rukula

4 dilim hindi fime

1 kasik sizma zeytinyagi

1 tutam karabiber

1 tutam tuz

Kabaklari halka halka dograyin.

Kapya biberleri kesin ve temizleyin.

Bir kaba karabiber, tuz ve sizma zeytinyagini alarak hepsini karistirin.
Dogradiginiz sebzeleri bu karigim ile marine edin.

Onceden isitilmis 1zgara izli bir dokiim tavada sebzeleri 1zgara edin.
Baget ekmegini ortadan ikiye boliin.

Icerisine enfes Igim Kaju Baharatli Labne’yi strtin.

Uzerine sirasiyla 1zgara sebzeleri, rukula ve hindi fime'yi dizin.
Servis edin.
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