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ICIM AYRANLI COREK

3 su bardagi un

125 gr margarin

1yumurta

1 su bardag Igim Ayran

200 gr Icim Stizme Beyaz Peynir
100 gr Igim Kagar Peynir

1 tath kasigi kabartma tozu

Tuz

Margarini tavada eritin, bir kapta yumurtanin sarisi, bir bardak icim Ayran ve erimis margarini karigtirin,
Kabartma tozunu, unu ve tuzu ilave edin ve yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun. Igim Siizme Beyaz
Peyniri ufalayip, top haline getirdiginiz hamurlarin ortasina dogru bastirin ve tekrar, peynir igeride kalacak
sekilde top haline getirin. Rendelediginiz Igim Kagar Peyniri’ni ¢éreklerin Gzerine serpin ve yumurta sarisi surin.
Gorekleri firin kaplarina yerlestirin ve 180 dereceli firinda 25 dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:180604 « adi:igim Ayranh Cérek « génderen:dolu + indirme tarihi:04.04.2025 - 07:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/icim-ayranli-corek-vt124338
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/icim-ayranli-corek-180604.jpg
http://www.tcpdf.org

