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ICILECEK TAVUK SUYU

2 adet iri tavuk

2 corba kagiJi tuz

8 litre tavuk suyu
Sebze Buketi:

2 adet bltun prrasa
2 adet iri havuc

1 iri kereviz

2 adet iri sogan

2 adet defne yapragi
2 adet karanfil

1) Tavuklar temiz bir tencereye koyup Uzerini kapatincaya kadar soguk su doldurup hizli atese koyup bir kere
kaynatiniz.

2) Atesten alarak suyunu dokup tavuklari soguk su ile yikayarak bagka bir tencereye koyunuz ve daha sonra
isteginize gbre kullaniniz.

3) Uzerine Sebze Buketi'ni, tuzunu ve tavuk suyunu koyup bir kere hizli ateste kaynatip sonra agir agir
kaynatarak tavuklarin yas durumlarina gére 2 veya 3 saat pisirip karistirmadan stzdurtp kullaniniz.

Not: Tavuk suyu bulunmadidi zaman, 6 litre soguk su kullaniniz. Pistigi zaman 4 litre olarak kalmaldir.
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