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ICI UNLU KETE

MALZEMESI

2,5 Su bardag sut

1 BlyUk paket margarin

1 Tath kasigi maya

1 Kaslik, tuz

Aldigi kadar un

Iciigin:

2 kasik yagla kavrulmus 4 kasik un.

YAPILISI

1 Yarim bardak sitle mayayi kabartiniz.

2 Erimis yagd, sutl, mayayi ve tuzu karigtirarak aldigi kadar un ile yumusak bir hamur yapiniz.

3 Hamuru 1lik bir yerde bir saat bekleterek kabartiniz.

4 Yumurta bUyUklGginde pargalara ayinniz.

5 Yuvarliyarak yarim cm. kalinliginda aginiz ve Igine iki kasik margarinle kavrulmus undan serpiniz.
6 Unlu taraf i¢te kalacak sekilde iki taraftan rulo yapip ortada birlegtiriniz.

7 Rulonun Ust kenarlarini iki ucundan bastirip bir ucundan bagliyarak kendi etrafinda déndiriintz ve ug kismi
ortaya sokarak yok ediniz.

8 Tepsiye aralikli dizerek Uzerini bastiriniz.

9 15-20 dakika beklettikten sonra yumurta sarisi strtp kizgin firinda pisiriniz.

Not: Bu keteyi tahinli ve cevizli de yapabilirsiniz.
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