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ICI RENKLI DOLDURULMUS EKMEK

Malzemesi:

1 adet tost ekmegi,

kicUk bir paket margarin,
2-3 dilim ince kesilmig salam.
Iciigin:

2-3 adet sosis,

6 adet kornison tursu,

2-3 corba kasigi konserve bezelye,
10 adet biberli yesil zeytin.
Jolesi icin:

1/8 L. su,

1 cay kasigi et suyu,

2 ¢orba kasi§ sirke,

3/4 cay kasigl,

tuz, karabiber,

5 yaprak jelatin.

Hazirlanisi:

Tost ekmeginin bir kenarindan ince bir dilim kesin. Ekmegin i¢ini oyunu. Kenar kalinigi yaklasik 1/2 cm. kalana
kadar oyun. (Bunun i¢in uzun ve keskin bir bicak ve bir kasik kullanin.) Ekmegin i¢ine margarini srin. Salam
dilimlerini yerlestirin. Jéle igin sicak su ile et suyunu karistirin. Sirke, tuz, karabiberi ilave edin. Eritilmis olan
jelatini de katin. Tekrar baharatlandirin sonra sogumaya birakin. ]

Ekmegin igine verilen malzemeleri doldurun. Sonra joleyi yavas yavas doldurmaya baslayin. I¢i doldurulmusg
olan ekmegi aliminyum kagida sarin dik olarak buzdolabinda bir kag saat donmasini bekleyin. Servis yapmadan
evvel ince dilimler halinde kesin.

Onemli nokta: Jéle donmaya bagladiktan sonra tekrar isitmamalidir.

© lezzetler.com tarif no:26676 « adi:iGi RENKLI DOLDURULMUS EKMEK « génderen:yelda 6zoglu « indirme tarihi:13.03.2025 - 14:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ici-renkli-doldurulmus-ekmek-vt18729
http://www.tcpdf.org

