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ICI MILFOYLU MAYALI POGACA

42 gr yas maya

3 subardagi un

1 cay kasigi tuz
Yarim su bardag pudra sekeri
100 gr sana klasik

1 adet yumurta
Yarim su bardag sit
Ici;

6 adet milféy hamuru
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi
2 yemek kasigi st
Yeterince ceviz

Mayay sekerli ik sitte eritin. Diger malzemeleri ekleyerek karistirin, kulak memesi kivaminda hamur yapin. 40
dk. kabarmaya birakin. Hamuru merdaneyle dikddrtgen agin. Milféy hamurlarini Gzerine dizin. Mayali hamuru
milféyleri tamamen 6rtecek sekilde kapatin. Merdaneyle hafif¢e inceltin. 10 dk dinlendirin. Elde ettiginiz
dikddrtgen hamuru 12 gerit olacak gekilde kesin. Her geridi rulo olacak sekilde sarip yaglanmig tepsiye dizin.
Uzerine siitle yumurta sarisini ¢irparak sirtin. Ceviz serperek 200 derece firnda 25 dk pisirin.
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