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ICI KREMALI PASTA

Kullanilacak Malzeme

125 gr. sana yagi

2,5 bardaktan biraz az un

4 yumurta

2 tath kasig seker

2 tutam tuz

2 su bardagi su

Krema igin malzeme

1 yumurta

1 su bardag seker

3 ¢orba kasidi un Yarim litre st
Yarim paket ki¢ik margarin
Limon kabugu rendesi Vanilya

Yapiligi

1— Krema Bir kapta (aliminyum olmasin) yumurta, seker, un, limon kabugdu rendesi ve yavas yavas st konup
karistinlarak pigirilir. lininca yag ve vanilya konur.

2— Hamuru Bir kaba (aliiminyum olmayacak) 2 bardak su, yag, seker, tuz konup kaynatilir. Elenmis un birden
ilave edilip karigtirilarak pigirilir. (Tencereye yapismayacak hale gelene kadar.)

3— Hamur ilininca yumurtalar birer birer kirllir, karigtirilir. Ucuna genis huni takilmig krema torbasina (bunu
kicUk bir naylon torbasinin sivri kdsesini keserek de elde edebilirsiniz.) Doldurulup yaglanmis tepsiye hamuru
ceviz blyukliginde sikin. _

4— Orta hararetli firrnda gevrek olarak yavas yavag pigirin. Iginin bosalmasina dikkat edin.

5— Iglerine krema pompasinin sivri ucu ile kremadoldurun.

6— Uzerine pudra sekeri ya da ¢ikolatali krema dokdin.

Cikolatal Krema
50 gr. sutsiiz ¢ikolata ile 50 gr. sana yagi kaynar su bulunan bir kabin Uzerinde eritilir. Pastalarin Gzerine bu
krema batirilir.
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