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ICI KREMALI ESMER KURABIYE

4 adet yumurta

1 su bardagi un

1 ¢corba kasigi nisasta

1 limon kobugu rendesi

1 su bardagi toz seker

3 ¢corba kasi§i pudura sekeri
30 gr margarin

3 yemek kasigi kakao

1 paket toz krem santi

1 su bardag st

Tdm malzemeleri derin bir kaba alip iyice karigtirin.

Sivi kivamli hamuru, krema sikma torbasinadoldurun. )

Firin tepsisini yaglayip krema torbasindan hamurlari sikarak tepsiye birakin. Onceden isitilmis 160 derece
firnda yaklasik 15 dakika pisirin. Pisen kurabiyeleri firindan ¢ikarip sogumasi icin bekletin. Krem santiyi paketin
Uzerindeki tarife gére hazirlayin. Hazirladiginiz krem santiyi krema sikma torbasina doldurun. Soguyan
kurabiyelerin yarisinin zerine krem santi sikin. Diger kurabiyeleri Uizerine kapatip servis tabagina alin.
Kurabiyeleri yarim saat bekletip servis yapin.
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