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ICI KALPLI KEK

https://www.sabah.com.tr

3 yumurta

1 su bardagi seker

Yarim su bardag@ ilik st

Yarim su bardag@i erimis tereyagi
1 paket kabartma tozu

Limon rendesi

2 su bardagi un

Yumurtayi sekerle 5 dakika ¢irpin. Sit ve yagi ekleyin. Girpmaya devam edin. Un ve kabartma tozunu ekleyin.
Fazla sdndirmeden karigtirin. Uzun kaliba bir parmak kaliniginda dokin. Kalp seklindeki kakaolu kekleri
karisimin Gzerine dizin. Ustine kalan keki d6kiin.170 derecede 45 dakika pisirin.

Not: Kakaolu keki evde de hazirlayabilirsiniz. Ugrastirici oldugunu diislinmeyin . Ortaya ¢ikan sonug
sevdiklerinizi hem sagsirtacak hem de mutlu edecek .
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