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ici DOLU

Yarim kilo un

1 adet yumurta
Alabildigi kadar sit
5-6 dis sarimsak
Tuz

Karabiber

Beyaz peynir

Once bazlama hamurunu hazirlamak tizere derin bir kabin igine; un ve yumurta koyun, boza kivamina gelinceye
dek st ekleyerek cirpin. Bazlama hamuru krep hamuru gibidir. Teflon bir tavayi kizdirin, bir kepge sulu
hamurdan dokan. Onld arkal pisirin. bitln hamuru ayni sekilde tamamlayin. Ote yanda sarimsaklari dovip, 1

su bardadi ve 1 su bardagdi siviyagla karistirin. Ayri bir kapta da peyniri (beyaz peynir kullaniyorsaniz ufalayin) ve
ince kiyilmis maydanozu birbirine karistirin. Bir tepsiyi bazlamalarin bir kismiyla kaplayin. tzerlerine sarimsakli
yagl harctan gezdirin. Maydanozlu peyniri serpistirin. Ustiine tekrar bazlamalari déseyin. Ayni siralamayla bitiin
bazlamalari tepsiye yerlestirin. En Ustte kalan bazlamalara fir¢ayla siviyag sirin. 175 dereceye ayarladiginiz
firnda yufkalar kizarana dek pisirin ve sicak sicak servis yapin.
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