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ICI DOLU PATATES

10 adet orta boy patates
400 gr kiyma

1 bas blyUk sogan

1 dolu corba kasigi tereyagi
1 tath kasidi tuz

Yarim tath kagig1 karabiber
Uzeri igin:

Ketcap

1 su bardagi rende kasar

Once ince dogranmig sogan, kiyma ve tereyagi glizelce kavrulur, tuz ve karabiber ilave edilir. Patatesler
soyulur, i¢i oyulur. Hazirlanan i¢ doldurulur. Bir firin kabina dizilir. Uzerlerine 1 tatl kasigi ket¢ap birakilir, rende
kasar konur. 1 su barda@i su birakilir. Firin kabinin agzi aliminyum folyoyla kapatilir. 190 derece firina verilir.
Yaklasik 40 dakika pigirilir.
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