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ICI DOLGULU KURABIYE

2 su bardagi un

Y2 su bardadi Pakmaya Pudra Sekeri
2 adet yumurta sarisi

100 gr tereyagi

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin
Pakmaya Bitter Pul Cikolata

Derin bir kase igine 2 su bardagi un, %2 su bardagr Pakmaya Pudra Sekeri, 2 adet yumurta sarisi, 100 gr
tereyag, 1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin koyup yogurmaya baslayin.

Hamur kivamina gelince ceviz biyUklidinde pargalar koparip elinizle top haline getirin.

Hamurlarinizin tam ortasina Pakmaya Bitter Pul Cikolata koyun ve daha sonra tekrar Ustlerini kapatip yuvarlak
hale getirin. Toplarinizin Gstline bicak yardimiyla gizikler atip sekil verin.

160 derecelik firnda 20 dakika pisirin.
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