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ICI DOLDURULMUS BADEM PASTASI

Malzemesi:

200 gr.un

1 yumurta

1 tutam tuz

80 gr. margarin

70 gr. seker

1/2 limon kabugu rendesi

Iciigin:

460 gr. visne kompostosu tanesi
65 gr. tereyadi

80 gr. seker

8 corba kagsigi krema

250 gr. kabuklari ayiklanmig, ¢ekilmis badem
2 corba kagsiJi vishe kompostosu
acmak icin un

Hazirlanisi:

Pastay! hazirlamak igin unu tepsiye veya tezgaha koyun. Ortasini agin. igine yumurta ve tuz koyun. Tereyag
veya margarini pargalar hafinde undan agtiginiz havuzun kenarlarina koyun. $Seker ve limon kabugu rendesini
Uzerine serpin. Disardan igeriye dogru cabuk olarak hamuru yogurun. Uzeri értlll olarak hamuru 20 dakika
buzdolabinda bekletin. Bu arada igi i¢in vigneleri bir stizgecten stzin. Gekirdeklerini ¢ikartin. Bir tencerede
tereyagini kizdinin. Seker ve kremayi ilave edin. Kisik ateste 5 dakika pisirin. Bademleri ilave edin. Sogumaya
birakin. Komposto suyunu katin. Hamuru unlanmis olan tezgahta 1 cm. kaliniginda agin. 24 cm. ¢capinda kaliba
yerlestirin. Kenarlarini hafif yukariya kivirin. Vigneleri hamurun Gizerine koyun. Daha Ustiine bademli karigimdan
sirin. Onceden kizdiriimig firnin orta géziinde 30 dakika pisirin.
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