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ICI CEVIZ ELMALI VE KAKAOLU MINI KEK

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi kaymaksiz yogurt
1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardag iri kiyilmig ceviz

2 su bardagi un

2 kabugu soyulmus kip kiip dogranmis elma
1 vanilya

1 kabartma tozu

1 klguk paket kakao

Uzeri igin:

Kahvaltilik cikolata

Seker ve yumurtay ¢irpip, diger tim malzemeleri ekleyin ve iyice karistirin. )

Kek hamurunu bu sekilde hazirladiktan sonra cupcake kagitlarinin yarisina kadar doldurun. Ustline elma ve
cevizi ekleyip kalan kismi da kek hamuruyla doldurun. 175 dereceye ayarladiginiz firinda pisirin.

Firindan ¢ikardiktan sonra sogumasini bekleyip Uzerine kahvaltilik gikolatanizdan sarlp, servis edin.
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