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icecekler mutfak veya bardan alinarak tepsiler ile salona getirilir konugun sagindan servis edilir. Bosalan icecek
bardaklari yine konugun sagindan servis ve gérgi kurallari dogrultusunda toplanilir.

Salonun servise agildidi ilk 10[2]115 dakika igindeki yigilmalari 6nlemek igin servis baglamadan yarim saat énce
tepsilere c¢esitli iceceklerden yerlestirilir. Salonun konuklara agiimasi ile salona giren konuklara dncelikle icecek
servisi tepsilerle gerceklesgtirirlir.

Boylece ilk etaptaki yodun talep giderilmis olur.

Daha sonraki saatlerde de tepsi servisi yapildigi halde daha seyrek bir servis s6z konusudur. Ayrica, konuklar
servisin bagladidi andan itibaren salonun belirli kbselerine kurulan icecek blfelerinden de diledikleri icecekleri
alarak tOketirler.

Boslar salon sefinin kokteyl gérev dagdiimi dogrultusunda yapilir. Yiyecek ve iceceklerini alan konuklarin, kirli
bardak ve tabaklar ellerinde tepsilerle strekli dolagsmakta olan servis personeli tarafindan toplanir. Bu usulde
salonda bos toplamak ve kirli bardak ve tabaklari istiflemek icin servantlar bulunmaz. Bos toplama isi tamamen
tepsilerle yapilarak kokteyl alani disindaki bir istayona ya da bulasiknaheye gétirilerek gerceklegtirilir.
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