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IC PILAVLI TAVUK

50 Gr Sana Klasik

2 Adet havug

1 Bardak PIRING

1 Gay Bardagi haslanmis nohut

3 Corba Kagidi sivi sana

1 Corba Kasigi salca

1 Cay Bardagi haslanmis bezelye
1 Adet butlin tavuk

Margarin eritilir. Kip kip dogranmis havuglar yagda kizartilir. Piring eklenir. Haglanmis nohut ve bezelye ilave
edilerek pilavin suyu konur. (Normalde pilav yaptiginiz él¢iye gbre daha az su koymalisiniz, ¢lnkd pilav tam
pismeyecek.) Tuzunu ilave edin ve suyunu gekene kadar kapagi kapali olarak pigirin. Tavuk gigken igine
glzelce bu pilavi doldurun. Diger taraftan U¢ kasik sivi sana ile salgayi kavurun. Su ilave edin. Igini
doldurdugunuz pilavi bu sal¢ali suyun i¢erisine koyun ve glzelce pigirin.
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