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IC PILAVLI TAVUK

MALZEMELER

1 cay bardagdi (75 ml) sivi yag

1 paket Knorr Kagkar Pilav Harci

2 su bardagi (300 g) pirin¢ (soguk su ile yikanmis)
2 adet (350 g) tavuk gbgsu (ince dévulmds)

100 g tavuk cigeri (kugbasi dogranmisg)

3 su bardagi (600 ml) su

1. Yayvan bir tencerede yagi kizdirip tavuk cigerlerini kavurun. Daha sonra igine pirinci, Knorr Kagkar Pilav
Harcr’'ni ve suyu ilave edip karstinin. Pilavi bir tagim kaynattiktan sonra kisik ateste pisirip demlendirin. Pilav
piserken tavuk goéguslerini tavada kizartip servis tabaginin igine alin. Tavuklarin Gzerine i¢ pilavini koyup, taze
kiyilmis dereotuyla susledikten sonra sicak olarak servis edin.
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