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IC PILAVLI TAVUK

1 b(tdn tavuk (irice)

100 gram dolmalik fistik
100 gram dolmalik Gzim
1 yemek kasigi yenibahar
1 adet sogan

Tuz

Karabiber

2 kasik tereyagi

2 su bardagi piring

Bir tencereye yag, fistiklar, ince kiyllmis sogan konulup yag ile beraber 1-2 dakika gevrilir. Ayiklanip yikanmig
piring ilave edilip 1-2 defa ¢evrilir. Uzerine Gzim, yenibahar eklenir. Sadece 1 su bardagi su koyulur. Tuz ilave
edilir ve pilav yar pismis olarak atesin alti kapatilir. Diger tarafta yilkanmig, temizlenmig tavuk atese dayanikli
firin posetine konulur. Igine ve etrafina yari pismis pilav doldurulur. Pogetin agzi kapatilir ve 200 derecede 1,5
saat kadar tavugun Ust0 kizarip pilav tavudun suyunu ¢ekinceye kadar kizartilir. Pigtikten sonra firindan
cikartilir, poset bir makas yardimiyla kesilerek alinir ve sicak olarak servis yapilir.
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